hladenje mjeSalice u industriji hljeba i peciva za
vodenje procesa bez porasta temperature
* proizvodnju suhih mjeSavina kao $to su
gotove supe (narocito ako se dodaje
masnoca)
 kapsuliranje praskastih proizvoda, npr. brasna, sa
masnoc¢om ili lecitinom za mjeSavine sastojaka za
—— tijesto

N2 i CO; — hladenje mjeSalice sa hladno¢om -
plina: brzo i precizno

Mnogi procesi mijeSanja zahtijevaju precizno servaan @"
upravljanje temperaturom proizvoda. Daleko najbrza i
metoda da se postigne optimalna temperatura je
postupak Variomix®.

Ovo se postize dodavanjem taénih koli¢ina teénog
azota (LIN) ili teénog ugljen-dioksida (LCO;) kao
rashladnih sredstava. Ovo je narocito korisno kada
se rashladno sredstvo injektira kroz dno mjesaca ili
korito, dakle direktno u fazu proizvoda. Za ovo su
zaduzene tzv. Clapet-dizne koje je razvio Messer.

Ostale prednosti ovog postupka:

« ekstremno brzo hladenje direktnim
dodavanjem rashladnog sredstva u
mjesalicu

* precizno upravljanje temperaturom

» optimalno koriStenje rashladnog sredstva kroz
direktni kontakt sa proizvodom (velika povrsina
za razmjenu temperature)

 uSteda rashladnog sredstva u poredenju sa
drugim postupcima

* jednostavno postavljanje snabdijevanja
mjesalice sa rashladnim sredstvom

* moguca i naknadna ugradnja

Clapet-dizne se otvaraju same na medij pod
zadatim pritiskom plina i nije im potrebna dodatna
energija ili grijanje. Njihova konstrukcija sprecava
prodiranje ostataka proizvoda ili vode.

Ako imate pitanja o postupku Variomix® ili Vam je
potreban direktan savjet od naseg stru¢njaka za
primjene, na raspolaganju smo Vam.

Ovu i mnoge druge broSure mozete naci na
Osim toga, dokazani postupak Variomix® moze se internetu u pdf-formatu: www.messer.ba
integrirati u sistem upravljanja masinom.

Variomixe je naro€ito pogodan za:

« standardizaciju mesa u mjesalici

« usitnjavanje mesnih proizvoda, npr. u
sjeckalicama za meso

* proizvodnju mesnih proizvoda od mesa peradi
(ovdje se mesni proizvod mora u toku
mijeSanja pothladiti na -2 °C do -3 °C)
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Hladenje mjesSalice — brzo i efikasno

Prednosti:

e Ekoloski prihvatljivo hladenje proizvoda sa prirodnom
hladno¢om plina

e Povecanje produktivnosti — viSe punjenja dnevno

¢ Nisu potrebni hladna voda ili komadic¢i leda

e Mala potros$nja

e Higijenski

e TroSkovno povoljno

¢J ednostavno odrzavanje
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